
VOORGERECHTEN 

 
TOMPOUCE MET GRIJZE GARNALEN   1480   
guacamole, cocktailsaus  
 

RUNDSCARPACCIO 'SERGIO STYLE'   1380 
rucola, balsamico, zongedr. tomaat, parmezaan  
 

TOMATENSOEP   720   (kan ook )   
balletjes & room  
 

LENTESOEP    880 
groene asperges, croutons  
 

TARTAAR VAN RODE BIET     1260 
parelcouscous, balsamico, kruidensla  
 

 

 
HOOFDGERECHTEN  
 
 

KUS VAN DE ZEE’ BAARS   2880 
hollandaise saus, witloof, sinaasappel  
kruidenolie, pomme dauphine  
 

GEBAKKEN NOORDZEETONG   3420 
sla, aardappel in de schil of frieten  
 

SCAMPI 'ZUIDERHUIS'   2580 
8 stuks, saus van geroosterde paprika’s  
groentebrunoise, frieten  
 

THAISE SCAMPI   2480 
8 stuks, kokos currysaus, groentebrunoise  
frieten 
 

GAMBA’S À LA PLANCHA   2880 
5 stuks, sla, tartaar, cocktailsaus, frieten  
 

 

 
 

STEAK & GAMBA   3020 
tournedos 150g & 3 gamba’s, kruidenboter  
sla, frieten 
 

KIP & SCAMPI   2680 
kipfilet & 5 scampi, raita, shiracha, sla, frieten 
 

 
 

 
MET MEER DAN 4 PERSONEN AAN TAFEL?  
GELIEVE ZICH TE BEPERKEN TOT 4 VERSCHILLENDE 
HOOFDGERECHTEN, HET KEUKENTEAM IS U DANKBAAR! 
 

 

 = VEGGIE     = VEGAN  = SUGGESTIE 
 
 
 

 
 
 

KAASKROKETTEN     880 / 1420    
grana pandano, citroen, 1 of 2 stuks  
 

GARNAALKROKETTEN   1180 / 1780 
garnaal, citroen,  1 of 2 stuks  
 

DUO VAN KAAS, GARNAALKROKET   1640 
grana pandano, garnaal, citroen  

 

SCAMPI 'ZUIDERHUIS'   1680 
5 stuks, geroosterde paprikasaus, groentebrunoise  
 

THAISE SCAMPI   1680 

5 stuks, kokos currysaus, groentebrunoise  
 

 
 
 

 
 
 

FILETTO DI AMORE   3780 
filet pur, truffelroom, paddenstoelen, pomme 
dauphine en crème van winterpeen  
 

’MARRY ME’ CHICKEN   2640 
filet van hoevekip, fettucine en romig sausje  
met zontomaat  
 

TOURNEDOS WIT BLAUW   2420 
200g, sla, frieten  

 

FILET PUR WIT BLAUW   3080 
200g sla, frieten  
 

STEAK ‘SYMPA’ WIT BLAUW   1820 
150g, sla, frieten 
 

MIXED GRILL   2580 
350g, mix van vlees op een brochette, sla, frieten 
 

JAPANSE CHICKEN BOWL   2580 

rijst, wakamé, teriyaki, sesam, avocado, nori  
 

GELAKTE SPARE RIBS   2580 
gegrilde ananas, sla, frieten 
 

RUNDSSTOVERIJ   2360  

sla, frieten 
 

VOL AU VENT   2260 

kip, balletjes, champignons, sla, frieten 
 
 
 

WIJ BEREIDEN ONS RUNDSVLEES STANDAARD SAIGNANT.  
GRAAG ANDERS? MELDT HET ONS! GOED GEBAKKEN, DAN 
TRANCHEREN WE HET VLEES. ZO BLIJFT HET SAPPIGER  



 
 
 

 
 

 
 
 

 

 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

MENU FEBRUARI 2025 
MAAND VAN DE LIEFDE 
 

 
VOORGERECHT 
 

TOMPOUCE MET GRIJZE GARNALEN  
guacamole, cocktailsaus  
 

OF   TARTAAR VAN RODE BIET  
parelcouscous, balsamico, kruidensla  
 

OF   KAASKROKETJE  
grana pandano, citroen, 2 stuks  
 

SOEPJE 
 

LENTESOEP  
groene asperges, croutons  
 

HOOFDGERECHT 
 

KUS VAN DE ZEE’ BAARS 
hollandaise saus, witloof, sinaasappel, kruidenolie  
en pomme dauphine  
 

OF   ’MARRY ME’ CHICKEN 
filet van hoevekip, fettucine en romig sausje  
met zontomaat  
 

OF   FILETTO DI AMORE (+ € 8)  
filet pur, truffelroom, paddenstoelen, pomme 
dauphine en crème van winterpeen  
 

OF  LIEFDESSTOOF VAN PASTINAAK   
stoofpotje, champignons, walnoot, graantjes 
mosterd, chips van pastinaak en krieltjes  
 

DESSERT 
 

RED VELVET TRIFLE  
met witte chocolademousse en rood fruit  
 

OF   FLY ME TO THE MOON & BACK   
vanille ijs, zelf bereide warme chocoladesaus  
en slagroom  
 

OF   TRIO VAN SORBET  
met blauwe bessen, nuts & seeds  

 
DRIE GANGEN MET SOEP ALS VG  3980 p.p. 
DRIE GANGEN   4380 p.p. 
VIER GANGEN MET SOEP   4980 p.p.    

MENU PER TAFEL  

(UITGEZONDERD KINDERKAART) 

https://chickslovefood.com/recept/red-velvet-trifle/
https://chickslovefood.com/recept/red-velvet-trifle/


APEROHAPJES 
 

AMERICAN FRIES    1040 

dikke frieten, tex mex kruiden, dipje 
 

MEXICAN NACHOS   1120 
met bolognaise, chili, kaas  
 

KIBBELING   960 
6 stuks, citroen, tartaar 
 

 
 
 

SLA & PASTA 

 

SALADE GEITENKAAS   1880 

granola, honingdressing   

(met gebakken spekjes +3) 
 

CAESAR SALADE MET KIP   1980 
caesardressing, parmezaan, ei  
(kan ook met gerookte zalm ipv kip   + 3)  
 

SALADE SCAMPI   2340  
currydressing, appel  

(met gebakken spekjes +3) 
 

PASTA ZUIDERHUIS   2440 
scampi, groenten, kruidenroomsaus  
 

THAISE PASTA MET KIP   2260 
fettucine, kokos currysaus  
 
 

 

 

SUPPLEMENTEN 

PEPERSAUS, CHAMPIGNONSAUS, BÉARNAISE, JUS  

OF GEROOSTERDE PAPRIKASAUS   32
 

KRUIDENBOTER, COCKTAILSAUS OF TARTAAR   2  

MAYONAISE, VEGAN MAYO OF KETCHUP   1  

EXTRA GEMENGD SLAATJE   3 4  

FRIETEN, KROKETTEN, PASTA, PUREE  

OF AARDAPPEL IN DE SCHIL   3 4  

OF GRATIN   54   (OF IPV FRIETEN, ENZ... +2  

 

 

SPECIALE EETVEREISTEN: BEN JE VEGETARIËR, VEGANIST  

VOLG JE EEN BEPAALD DIEET? OF HEB JE EEN BEPAALDE 

ALLERGIE? LAAT ONS WETEN WAT U WEL MAG ETEN!  

I.V.M. DE AANVOER VAN VERSE PRODUCTEN KAN DE 

SAMENSTELLING VAN DE GERECHTEN WIJZIGEN!  

 
 
 
                                                                        
WWW.ZUIDERHUIS.COM 
 

 

 

VEGAN LOEMPIA’S    960 
8 stuks, chilidip  
 

CALAMARI   960  
8 stuks, citroen, tartaar  
 

MINILOEMPIA’S   960 
8 stuks, chilidip  
 

 
 

 

VEGAN & VEGGIE  

 

JAPANSE VEGAN BOWL    2480 

rijst, vegan balletjes, wakamé, teriyaki, sesam 
avocado, nori  
 

LIEFDESSTOOF VAN PASTINAAK    2390 
stoofpotje, champignons, walnoot, graantjes 
mosterd, chips van pastinaak en krieltjes  
 

VEGAN PAPRIKA PASTA   1880 
fettucine, groenten, geroosterde paprikasaus  
 

VEGAN THAISE PASTA   1880 
fettucine, groenten, thaise kokos currysaus  
 

VEGAN VOL AU VENT      2260 

plantaardige variant van de vol au vent  

sla, frieten  
 

 

 
 

ACTIE OP VRIJDAG (VANAF 17U) 
BBQ MENU 3490 P.P. 
NORMALE PRIJS  4390 PP 
 

geserveerd in 3 gangen, enkel per tafel  
vanaf 2 personen tot …  
 

VEGETARISCH OF VEGAN KAN OOK ENKEL OP RESERVATIE  

(MINSTENS EEN DAG OP VOORHAND)  

 

LUNCH 

WOENSDAG, DONDERDAG & VRIJDAG (11u30 – 16u)   

LUNCH ‘SPECIAL’ 1700 euro (HOOFDGERECHT)  

LUNCHMENU 2400 euro (SOEP OF KAASKROKET +  

HOOFDGERECHT + DESSERT OF KOFFIE)  

 

LUNCH OP ZONDAG (11u30 – 16u)   

2200 euro (HOOFDGERECHT VIS OF VLEES)  

LUNCHMENU 2900 euro (SOEP OF KAASKROKET +  

HOOFDGERECHT VIS OF VLEES + DESSERT OF KOFFIE)  


