
PAASMENU 2025  
SPECIAAL GEMAAKT OM ER MET DE VOLLEDIGE TAFEL VAN TE GENIETEN. 

 
 

ASPERGE HAMKROKETJE  met aspergeslaatje en cocktailsaus 

of   VITELLO TONNATO  kalfscarpaccio met zalfje van bonito  

of   ASPERGE ‘FLAMANDE’   met zacht eitje, boter en peterselie  

of   VEGAN ASPERGE    scramble van tofu, dille roomsaus, crème van groene kruiden 

of   ZOETE AARDAPPELSOEP met chorizo 
 

 

 

KABELJAUW 
met gegrilde witte en groene asperges, puree, crema di burrata, witte wijnsaus 

of   RUNDSTOURNEDOS                                                                     
tartelette ‘kerstomaat’, trappistensaus, olijventapenade & rozemarijnaardappeltjes 

of   LAMSFILET                                                                                      
tartelette ‘kerstomaat’, trappistensaus, olijventapenade & rozemarijnaardappeltjes (+ € 8) 

of   VEGAN VOL-AU-VENT    

asperge, kruidensla & rozemarijnaardappeltjes 
 

 

 

DAME BLANCHE  met chocoladesaus & slagroom 

OF   EXOTIC TIRAMISU  met exotisch fruit 

OF   VEGAN PANNA COTTA  met mango 

OF    IRISH COFFEE (+ € 3) 

 

 

 
DRIE GANGEN   4380  p.p. 

 

 
PAASZONDAG & PAASMAANDAG OPEN VANAF 11u30 

 


