
 

 

 

 

“Hi december, you’re the last one, so be the best one”  

KERSTMENU 2025 

SPECIAAL GEMAAKT OM ER MET DE VOLLEDIGE TAFEL VAN TE GENIETEN.  
 

KERSTPROEVERTJE 
 

 “Good things are comming” 
 

COQUILLES IN CHAMPAGNESAUS 
zeekraal, eetbare bloemen  

 

OF   KROKETJE VAN BRIE & TRUFFEL  
rode bieten, tartaar, veenbes 

 

OF   BRIOCHE MET STEAK TARTAAR 
truffelmayo, parmezaan 

 

OF   POMPOENSOEP  

opgeklopte room, spek (kan ook  of  ) 

 
“Collect beautifull moments”  

 

TOURNEDOS ‘OH MY DEER’ 
fijne Belgische ‘wit blauw ’  

crème van pastinaak, roodloof, gepekelde ui en kroketten  
 

OF   ZEEBAARSFILET MET WINTERSE ACCENTEN 
wintergroenten, tijm, misoboter, geroosterde noten  

 

OF   LUXE VEGAN VOL AU VENT  

plantaardige variant van de vol au vent, sla  en frieten 
 

OF   FILET VAN HERT MET JUS VAN RODE WIJN   (+ €  8) 
crème van pastinaak, roodloof, gepekelde ui en kroketten  

 
“Save room for dessert” 

 

 WHITE CHRISTMAS    
witte chocolademousse    

 

OF   DAME BLANCHE  
vanille ijs, zelf bereide warme chocoladesaus en slagroom  

 

OF   TRIO VAN SORBET   
mango, framboos, citroen  

 

OF   KOFFIE / THEE  (OF IRISH / ITALIAN COFFEE +€3,5)  

 

DRIE GANGEN   46,8 p.p.  

 

 

I .v.m. de aanvoer van verse producten kan de samenstelling van de gerechten wijzigen!  

Speciale eetvereisten: Ben je vegetariër, veganist  dan hebben we leuke voorstellen!  

Volg je een bepaald dieet of heb je bepaalde allergieën? Laat het ons weten! 

 


